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AGRICOLTURA NEI PARCHI 

LA SITUAZIONE DEI PARCHI NELLA CAPITALE 

 

 

 
Le estensioni più significative di Superficie Agricola Utilizzata (SAU) nelle 11 aree gestite da 
RomaNatura sono dislocate nelle Riserve Naturali di Decima Malafede (4.781,21 ettari), della 
Marcigliana (4.083,623 ettari), della Tenuta dei Massimi (531,309 ettari), della Valle dell’Aniene 
(349,895 ettari), della Valle dei Casali (298,672 ettari) e dell’Insugherata (271,478 ettari). Tra le 
altre meravigliose aree protette dell’area romana, da segnalare il Parco di Veio (9.464,902 
ettari) ed il Parco dell’Appia Antica (3.643,179 ettari). 
 
La maggior parte del territorio gestito da RomaNatura è destinata a seminativi (9.103,111 
ettari, pari all’85% del totale), seguita da prati stabili (foraggere permanenti, 712,765 
ettari, pari al 6,6 % del totale), da colture permanenti (353,243 ettari, pari al 3,3% del 
totale) e da zone agricole eterogenee (535,542 ettari, pari al 5% del totale). I prodotti tipici 
sono: olio prodotto ai confini della DOP Sabina, ricotta e caciotta romana (in part. nella 
Riserva Naturale di Decima Malafede), fave romanesche. 
 
Per quanto riguarda il Parco di Veio, sono dediti all’agricoltura 9.464,908 ettari, ovvero il 
62,89% del suo territorio: la maggior parte è destinata ai seminativi (7.826,98 ettari, l’82% 
del totale). I prodotti tipici dell’area sono: olio extravergine di oliva Soratte in fase di 
riconoscimento DOP, carciofo romanesco IGP, vino Tarquinia DOC e Bianco Capen DOC. 
Sono invece destinati alla coltivazione 3.643,179 ettari, corrispondenti all’81,82%, del 
Parco dell’Appia Antica, con la maggior parte del territorio degli ettari anche qui  destinato ai 
seminativi (2.876,751 ettari, il 78,96% del totale). I suoi prodotti tipici sono: di nuovo olio 
extravergine Soratte DOP e carciofo romanesco del lazio IGP, e poi a seguire mozzarella 
di bufala campana DOP, broccolo romanesco, caciofiore, carne di bovino maremmano, 
lardo stagionato al maiale nero, pancetta tesa stagionata al maiale nero, pane casereccio 
di Lariano, prosciutto dei Monti Lepini, salsiccia dei Monti Lepini, Kiwi Latina IGP, vino 
Castelli Romani DOC, vino Marino DOC, vino Velletri DOC. 
 

 


